
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LLLLa Granja bedeutet im Spanischen »die Farmdie Farmdie Farmdie Farm«. Der Namenszusatz 360° ist 

darauf zurückzuführen, dass dem Weingut 1945 die 360 ste Parzelle im Ort 

Almonacid de la Sierra zugeteilt wurde. Bei der Gründung ahnte noch niemand, 

welche WertschWertschWertschWertschätzungätzungätzungätzung man den Weinen des Hauses einmal entgegen bringen 

würde. 

Heute hat sich die "Farm" zu einem der geschätztesten Erzeugern der Region 

Cariñena entwickelt und verblüfft mittlerweile selbst Weinpapst Robert M. ParkerWeinpapst Robert M. ParkerWeinpapst Robert M. ParkerWeinpapst Robert M. Parker 

immer wieder aufs Neue. Unseren Jahrgang 2010 bewertete er mit stolzen 

86 Punkten86 Punkten86 Punkten86 Punkten und lobte ihn als zauberhaften Alltagswein, den man sich kisten-

weise kaufen sollte. Diesem Rat können wir nur beipflichten. Sie erhalten einen 

herrlichen Tropfen von uraltenuraltenuraltenuralten, wurzelechten Tempranillo- und Garnacha-

RebenRebenRebenReben, der unverfälschten Trinkgenuss voll ursprünglicher Sinnlichkeitursprünglicher Sinnlichkeitursprünglicher Sinnlichkeitursprünglicher Sinnlichkeit bietet. 

 

Eine satte, purpurne Farbe verführt schon das Auge. Dem komplexen, 

feinwürzigenfeinwürzigenfeinwürzigenfeinwürzigen Bukett entströmt der Duft von Himbeeren, RosenblätternDuft von Himbeeren, RosenblätternDuft von Himbeeren, RosenblätternDuft von Himbeeren, Rosenblättern und 

dezenten RöstnotenRöstnotenRöstnotenRöstnoten. Südländisch warm gleiten reife und cremige Gerbstoffe 

harmonisch über die Zunge und enden in einem langen Finale mit üppigen 

Beeren- und Gewürznoten. 
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Einführungspreis 0,75 L Flasche                                        nurnurnurnur 6,95 €6,95 €6,95 €6,95 € 

Unser La Granja 360°La Granja 360°La Granja 360°La Granja 360° ist ein herrlicher Winterwein mit angenehm warmen Noten. Er paßt zu 

Fleischgerichten aller Art, dunklem Geflügel, Pilzen und Käse. Auch solo getrunken ist er ein wunderwunderwunderwunder----

barer Begleiterbarer Begleiterbarer Begleiterbarer Begleiter. Bei Sturm oder Schnee - im behaglichen Wohnzimmer wird der Abend mit ihm gemütlich. 


